JATSCHKA

WEISSBURGUNDER e Edchs gene e
VO M F LYS C H e y Sonnenstrahlen am feinen

Boden des Weinbergs.

So facettenreich wie der Boden auf dem er wachst!

Kostnotiz:

Speisenbegleiter:

Trinktemperatur:

Potential:

Herkunft:

Gelbfruchtig, an der Luft ein zartes Bukett, helles Marzipan mit Krduternoten, dahinter
eine reife Frucht, nussig, cremig mit Kraft am Gaumen, ein schénes Saurespiel mit viel
Substanz und toller Lange im Abgang

Spargel, gebratenes und gegrilltes Gefllgel

g-10cC°

2-3 Jahre

Stetten ~ Weinviertel ~ Niederdsterreich ~ Osterreich

———

Unser Weiburgunder wéchst, auf einem sehr vielschichtigen Boden. Dieser Boden wird auch Flysch genannt.
Die schichtweise Anordnung von Ton- und Sandstein bieten die perfekte Grundlage flr unseren

Handarbeit:

Lesezeitpunkt:

Vinifikation:

Analyse:

Wei3burgunder und gibt ihm seinen unverwechselbaren Charakter.

—

In den Géarten, mit viel Handarbeit und Geschick begleiten wir unsere Rebstdcke durch das
Jahr. Vom Winterschnitt Uber die Laubarbeit bis hin zur Ernte, stehen wir an ihrer Seite.
Wichtig flr uns sind auch eine Vielfalt an Begrinungspflanzen(Gréaser und Krauter) und
Baume die den Boden durchwurzeln und als Lebensraum fur viele Nutzlinge dienen.

19. September 2019

Im Weingarten selektionieren wir, mit einem eingespielten Team, die besten Trauben.
Zuhause im Weingut werden sie mit Hilfe modernster Technik gerebelt und nach 6
Stunden Maischestandzeit sanft abgepresst, durch natlrliche Sedimentation geklart und
im Edelstahltank kontrolliert vergoren. Danach folgt eine kurze Lagerung auf der Feinhefe
bis der Wein schliefllich in Flaschen abgefullt wird.

Alkohol 13,0 % vol.
Restzucker 4,8 g/|
Saure 5,3 g/I

WEINGUT JATSCHKA
HauptstraBe 47 - 2100 Stetten - Osterreich

WWW.JATSCHKA.COM



